
M i l l e f o g l i e  d i  S e d a n o  r a p a  e  R i c o t t a  d ’ A l p e g g i o  

F o c a c c i a  G e n o v e s e ,  P o r c h e t t a ,  P o m o d o r i  s e c c h i  e  C a v o l o  c a p p u c c i o

Q u a s i  B u r g e r  d i  C a r n e  C r u d a ,  S c a m o r z a  a f f u m i c a t a ,  C r e s c i o n e  e

M a i o n e s e  a l  W a s a b i

R i b o l l i t a  d i  V e r d u r e   

“ T r i p p a  d e l  R o v a i ”  e  P e c o r i n o  R o m a n o

P o l p e t t o n e  d i  M a i a l e ,  P a n c e t t a  e  P a t a t e

Z u p p a  I n g l e s e  

C h e e s e C a k e  a l  C i o c c o l a t o  B i a n c o  e  A g r u m i

P a n e ,  B u r r o  d ’ I s i g n y  e  A c c i u g h e  d e l  M a r  C a n t a b r i c o  9 0 g r    

C o p p a  d i  P a r m a  “ P o d e r e  C a d a s s a ”  9 0 g r    

C u l a t e l l o  d i  Z i b e l l o  “ P o d e r e  C a d a s s a ”  9 0 g r  

F o i e  G r a s ,  P a n e  c r o c c a n t e  e  C o n f e t t u r a  b y  M a r c o  C o l z a n i  8 0 g r   

T a l e g g i o  D O P  a  L a t t e  C r u d o  1 5 0 g r  

R o b i o l a  t r e  l a t t i  1 5 0 g r    

T o m a  B e t t e l m a t t  2 0 1 9  1 5 0 g r  

G r a n  P e c o r a  S a r d o  1 5 0 g r   

G o r g o n z o l a  a l  N a t u r a l e  1 5 0 g r

D O L C I

Pane, Burro e Acciughe del Mar Cantabrico - Coppa di Parma “Podere Cadassa” e Pane di Semola
di Grano Duro by Crosta Milano - Foie Gras, Pane croccante e Confettura by Marco Colzani

F O R M A G G I

T R A D I Z I O N E  E  I N N O V A Z I O N E

I  C L A S S I C I  D I  E X I T

GASTRONOMIA URBANA

Disponibile tutti i giorni per Asporto o Consegna, dalle 12.00 alle 22.00, prenotando al 351 9550504 e accordandosi

con i nostri ragazzi sull’orario di ritiro o consegna.   Non dimenticare: se passi a ritirare di persona, e vieni a farci

un saluto, avrai un 10% di sconto. I pagamenti potranno essere effettuati o in contanti o tramite pay pal.
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C a v i a l e  “ G r e e n ”  A d a m a s  2 0 g €  3 0

€  5 0

Caviale fresco italiano, ottenuto dallo storione bianco tramite il tradizionale metodo di lavorazione
Malossol, ovvero con poco sale.

Caviale fresco, ottenuto dall’incrocio tra lo storione russo e lo storione siberiano.

K i t  A p e r i t i v o  U r b a n o  ( c o n s i g l i a t o  p e r  d u e  p e r s o n e )  €  5 0

C a v i a l e  “ Y e l l o w ”  A d a m a s  3 0 g  


